RAPE VEGETARIANO

" Stracciatella di masseria, pomodori

sott’olio, cipolla caramellata

/7

Farm stracciatella, tomatoes in oil, caramelized
onion

-

. GAPQOCOLLO DI MARTINA FRANGA

€ 9,00

Stracciatella di masseria, pomodori gialli semi

dry, pomodori rossi sott 0|IO cotto di fichi

Farm stracciatella, semi-dry yellow tomatoes,
cooked figs -

GUANCIALE AL PEPE SARAWAS

Robiola di bufala paté difave, cicorie saltate

in padella, pomodoro conﬁt

Buffalo rébiola, new broad bean paté, pan -fri

. conﬁt tomatoes

/

L e .
MORTADELLA ARTIGIANALE

Caciocavallo stagionato, pesto di
plstacg:hlo cipolle caramellate

Seasoned caC|ocavaIIo p|stach|o pesto,
caramellzed onions :

chicory,

& BEE

€9,Q00. °

’ poverella mostarda dlﬁchl :

/

PROSCIUTTO COTTO MEDIEVALE

Pomodorini semi dry, burrata affumlcata
rucola, peperoni friggitelli

Semi-dry cherry tomatoes, smoked burrata, —
rocket, frlggltelll peppers

rd

_PROSCIUTTO COTTO DI CAVALLO

Proscmttd cotto di cavallo, rucola, pomodoro
sott’olio, ricottadi bufala, ‘olio EVO al limone,

pepe

Cooked horse ham, arugula, sun-dried tomatoes in oil,
buffalo ricotta, lemon-flavored EVO ‘oil, black pepper

PROSCIUTTO CRUDO VERSO SUD
Prosciutto crudo della daunia; tormagglo
di bufala a crosta ﬁorlta zucchine alla.

Daunia cured ham, ﬂower-crust buﬁalo cheese,

zucchini' alla poverella” (pan-fried), fig mustard

PANCETTA VERSO NORD

-~ )

° € 8,00

- B0 e

wast

. €10,00

.O
X

N\,

¥ &

€ 8,00

$ O A

- € 8,00

Pancetta della daunia, taleggio di montagna, :

“CARPACCT

“Grilled eggplants,

MELANZANA

Melanzane grigliate, pomodoro sott ‘olio,
formaggio quartirolo, olio EVO, cotto di ﬁchl

cheese, EVO oil, cooked figs

TACCHINELLA

¢ ‘ Tacchinella piemontese, rucola, formaggio
- d alpegglo staglo'nato pomodoro rosso

& glallo confit

| "P|edmontese turkey, arugula, aged mountain

cheese, red and yellow confit tomatoes

CAVALLO

Speck di cavallo aﬂ’umlcato con legni nobili,

'8 jullenne di cavolo cappuccio rosso, pecorino

stagionato in grotta, pe!t\dl noci -

Horse speck smoked with fine woods, red cabbage

_julienne, cave-aged pecorlno walnut pesto

-

PIATTO VERDURE :

9

- verdure e sott’oli rigorosamente .

made in Puglla

’ Vege{ables and pres‘erve.s strlctly made iIn Puglia”

-

un-dried tomatoes |n 0|I q’uartlrolo '

€ 8,00

. /

Ve85

‘€10,00

‘% 8

‘,' oo

€ 70,00 '
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LA 3 LA REGALIAMO NOTI!
"W ’

BUY 2, GET 3rp FREE

*PROMOZIONE VALIDA ESCLUSIVAMENTE
PER IL SERVIZIO ENOTECA D’ASPORTO O A DOMICILIO.

**La bottiglia in omaggio deve avere un valore uguale
o inferiore rispetto a quelle acquistate.

**PROMOTION VALID EXCLUSIVELY FOR
THE WINE SHOP TAKE-AWAY OR HOME DELIVERY SERVICE.

**The complimentary bottle must have a value equal
to or lower than that of the purchased bottles.
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